
So einfach werden Sie Ihr Fett los! 
 

Mit dem ÖLI  werden Sie ganz ohne Anstrengung Ihr Fett los. Einmal 

voll gefüllt, tauschen Sie den ÖLI einfach im Recyclinghof gegen 

einen leeren und sauberen ÖLI  ein.  

Der ÖLI  ist zwar kein „Schlankmacher“, aber bei regelmäßiger Anwendung hilft 
er, dass Ihrer Küche und auch der 
Natur nichts Schwerverdauliches im 
Magen liegt. Denn er verhindert 

hartnäckige Fettablagerungen im 
Abflussrohr und erleichtert die 
Abwasserreinigung in unseren 
Kläranlagen. Sie ersparen sich damit 
kostspielige Reparaturen. 

Sammeln Sie jedoch Ihr Speisefett, 
das beim Kochen und Frittieren übrig 

bleibt, im gelben ÖLI, wird daraus 
ein wertvoller Rohstoff. Ein 
spezieller Kraftstoff für Dieselautos 
wird daraus hergestellt. 

Biodiesel nennt sich dieser moderne, 
umweltfreundliche Kraftstoff, von 

dem jährlich mehrere Millionen Liter aus der heimischen Öl(i)quelle gewonnen 
werden. Er verbrennt deutlich schadstoffärmer wie normaler Diesel, ist biologisch 
leichter abbaubar (zum Schutz unserer Gewässer) und wird aus nachwachsenden 
Rohstoffen hergestellt (Klimaschutz). Diese Vorteile kommen uns allen zu gute. 

Machen Sie mit, denn die Altspeisefettsammlung mit dem ÖLI macht Sinn. 

Falls Sie noch keinen haben, erhalten Sie diesen gratis im Recyclinghof 

und im Gemeindeamt. 

 

 

 

 

 

Was soll in den Öli? 

 Gebrauchte Frittier- und Bratfette/-öle  

 Öle von eingelegten Speisen (Thunfisch, 
Sardinen, Gemüse, usw.) 

 Butterschmalz und Schweineschmalz 

 verdorbene und abgelaufene Speiseöle & -fette 

Wichtig: 
ÖLI nur voll und dicht verschlossen!!! bei der 
Sammelstelle abgeben!  

 

 

Die ÖLI -Sammelstelle in 
ELSBETHEN  
 

Recyclinghof, Eggerweg 6 
 

Abgabezeiten: 
1. April bis 30 September: 
Freitag: 14.00 bis 19.00 Uhr 
Samstag: 8.00 bis 12.30 Uhr 
1. Oktober  bis 31. März: 
Freitag: 14.00 bis 17.00 Uhr 
Samstag: 8.00 bis 12.30 Uhr 


